
中興高級商工職業校 102 年度第一學期高職優質化 101-8-3 珍愛台灣「藝」起

來 之 地 方 特 色 小 吃 創 作 競 賽 活 動 「 芋 頭 創 意 料 理 」 照 片 

時間：102 年 11 月 22 日（星期五）12:30~15:30。 

地點：中餐教室(一)、中餐教室(二)。 

主辦單位：餐飲科  

  

決賽名單公告 11/18賽前說明會 

  

選手報到 開幕 

  



選手自備各式創意食材 整齊服裝配戴名牌準備迎戰 

  

領取主題食材 清點器具 

  

食材洗滌 食材備妥且注意衛生 

  

食材處理 專注烹調 



  

戰戰兢兢應戰 最後盤飾 

  

認真填寫食譜及創作理念 準備出菜 

  

專業評審 專業評審 



  

第一名 風水畫竹筒飯 第二名 芋頭泥炸蝦 

  

第三名 炸芋泥水果吐司丁 佳作 芋泥蝦 

  

佳作 巧克力芋頭蒙布朗 佳作 炸芋丸 

 


